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SEPTIEMBRE 2015

NOTICIAS

NUEVO PROYECTO DE LA UE PARA REDUCIR EL
DESPERDICIO DE ALIMENTOS

“Resource Efficient Food and dRink for the Entire Supply cHain” (RE-
FRESH) es un proyecto de investigacion que apoya los esfuerzos de
la UE por reducir el desperdicio de alimentos en un 30% para el 2025,
reducir el coste de gestion de los alimentos y maximizar el valor de
sus residuos. Sus objetivos son desarrollar acuerdos estratégicos con
los gobiernos, las empresas y las partes interesadas locales, en cu-
atro paises piloto (Espafna, Alemania, Hungria y Paises Bajos), formu-
lar recomendaciones de politica de pérdidas de alimentos de la UE y
disenary desarrollar innovaciones tecnologicas para mejorar la valor-
izacion de los residuos de alimentos.

FUENTE: REFRESH
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¢CUANTO SE DEBE INVERTIR PARA LOGRAR EL
HAMBRE CERO EN 20307

El informe “Achieving Zero Hunger: The critical role of investments
in social protection and agriculture” presenta estimaciones sobre la
inversion adicional que se requeriria para lograr el objetivo de cero
hambre en todo el mundo (ZH) en 2030, excluyendo practicamente la
prevalencia de la subnutricion.

N\ DESTACAMOS
\/

» 1 de mayo-31de octubre )
EXPO MILANO 2015. MILAN, ITALIA

Exposicion universal que tratara sobre los
problemas de la nutricion y los recursos de
nuestro planeta.

FUENTE: EXPO MILANO 2015

» 1-30 de octubre

CONFERENCIA: “UTILIZACION

DE RESIDUOS Y PERDIDA DE
ALIMENTOS, Y DE PARTES

NO COMESTIBLES COMO
ALIMENTACION DEL GANADO”. FAO

Conferencia electronica que tratara la tematica
del desperdicio de alimentos en relacion a la
alimentacion animal.

FUENTE: FAO

» 4-7 de octubre

PRIMER CONGRESO
INTERNACIONAL SOBRE LA
PREVENCION DE PERDIDAS DE
POSTCOSECHA. ROMA, ITALIA

Congreso que evaluara los desafios asociados
con las pérdidas postcosecha en el marco de la
métrica y la medida.

FUENTE: FAO

» 21 de octubre
CONGRESO AECOC DE SUPPLY
CHAIN. MADRID, ESPANA

Se mostraran las mejores practicas en Supply
Chain nacionales e internacionales de la industria
y la distribucion, asi como ejemplos practicos y
experiencias para aplicar en diferentes empresas.

FUENTE: AECOC


http://www.expo2015.org/en/index.html?packedargs=op=changeLang
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/325893/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/325893/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/325893/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/325893/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/325893/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/271382/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/271382/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/271382/
http://www.fao.org/save-food/news-and-multimedia/events/detail-events/en/c/271382/
http://www.aecoc.es/eventos/supplychain/
http://www.aecoc.es/eventos/supplychain/
http://eu-refresh.org/refresh-new-eu-project-starts-reduce-food-waste-across-europe
http://eu-refresh.org/refresh-new-eu-project-starts-reduce-food-waste-across-europe
http://www.fao.org/3/a-i4777e.pdf
http://www.fao.org/3/a-i4777e.pdf
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Para lograr el hambre cero se han de combinar tres enfoques: promov-
er el acceso inmediato a los alimentos y servicios relacionados con la
nutricion de las personas que padecen hambre a través de programas
de proteccion social; aumentar las oportunidades de mejora de sus
medios de viday la sostenibilidad de los alimentos con la adopcion de
practicas agricolas sostenibles, reduccion de las pérdidas de alimen-
tos en produccion y procesamiento; reducir las emisiones de gases de
efecto invernadero en la agricultura y otros sectores.

FUENTE: FAO
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EE.UU. LANZA UN NUEVO PLAN PARA LA
REDUCCION DEL DESPERDICIO ALIMENTARIO

El Departamento de Agricultura de Estados Unidos (USDA) y la Agen-
cia de proteccion Medioambiental (EPA) han anunciado un nuevo plan
para conseguir una reduccion de alimentos del 50% para el ano 2030.
Colaboraran, entre otros, el sector privado, organizaciones caritativas
y religiosas y gobiernos estatales con el fin de mejorar la seguridad
alimentaria global y conservar los recursos naturales del pais.

FUENTE: EPA
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CONCIENCIAR EN LAS AULAS PARA PROTEGER
NUESTRO PLANETA

Los colegios vinculados a las organizaciones no gubernamentales
para el desarrollo SED, PROYDE y PROCLADE, continGian este curso
2015-2016 trabajando en la sensibilizacion sobre la importancia de
cambiar nuestra forma de vida y habitos de produccion y consumo. La
nueva campana “Dales un respiro” mejora algunos aspectos y amplia
contenidos respecto a la pasada “La comida no se tira”.

FUENTE: AULA SED
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NACE EL GRUPO DE INNOVACION SOSTENIBLE
PARA EL SECTOR AGROALIMENTARIO

El Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente (MAGRA-
MA) ha acogido la celebracion de la primera edicion de “Feeding the
World: la innovacion alimenta un mundo sostenible”, una iniciativa que
pretende concienciar a todos los eslabones de la cadena alimentaria,
incluyendo apoliticos y administraciones publicas, sobre la importan-
cia de apostar por la [+D+i, para conseguir un sector fuerte y competi-
tivo, tanto dentro como fuera de nuestras fronteras, que sea sosteni-
ble desde el punto de vista econdmico, social y medioambiental.

FUENTE: MAGRAMA

» 28-29 de octubre
CONGRESO AECOC’:IS.
BARCELONA, ESPANA

Oportunidad para conectar con los directivos de
las principales empresas del gran consumo en
nuestro pais. Se analizaran las claves del mercado
espanol para poder tomar decisiones que ayuden
a interactuar con el consumidor.

FUENTE: AECOC

» 28-30 de octubre
FRUIT ATTRAC'[ION. IFEMA.
MADRID, ESPANA

Feria internacional del sector de frutas y hortalizas
que constituye un punto de encuentro entre la
produccion y la distribucion europea.

FUENTE: IFEMA

» 17-18 de noviembre

CONGRESO INTERNACIONAL
ENVISIONING 2015. ANHELANDO
UN FUTURO SIN DESPILFARRO NI
POBREZA ALIMENTARIA: RETOS
SOCIALES. BILBAO, ESPANA

Foro académico abierto al debate interdisciplinar
que ofrece un espacio para la reflexion y la
discusion de diferentes areas.

FUENTE: UPV

» 21-29 de noviembre

VIl SEMANA EUROPEA DE LA
PREVENCION DE RESIDUOS.
VARIAS SEDES

Evento para difundir el concepto de prevencion
de residuos y evidenciar su impacto en el medio
ambiente y en la lucha por el cambio climatico.

FUENTE: EWWR
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EL AYUNTAMIENTO DE MADRID SOLICITA PARTICIPACION PARA EVITAR EL
DESPERDICIO DE ALIMENTOS

El Ayuntamiento ha puesto a disposicion de los madrilenos la web decide.madrid.es como una herramienta de participacion
democratica donde formular propuestas, apoyarlas mediante el voto y exponer comentarios. Actualmente ha puesto la pro-
puesta de si estamos de acuerdo con una norma para evitar el desperdicio de alimentos en los supermercados.

FUENTE: GOBIERNO ABIERTO
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http://www.aecoc.es/eventos/congresoaecoc15/
http://www.aecoc.es/eventos/congresoaecoc15/
http://www.ifema.es/fruitattraction_01/
http://www.ifema.es/fruitattraction_01/
http://www.ehu.eus/es/web/envisioningconference
http://www.ehu.eus/es/web/envisioningconference
http://www.ehu.eus/es/web/envisioningconference
http://www.ehu.eus/es/web/envisioningconference
http://www.ehu.eus/es/web/envisioningconference
http://www.ewwr.eu/es
http://www.ewwr.eu/es
http://www.ewwr.eu/es
http://yosemite.epa.gov/opa/admpress.nsf/d0cf6618525a9efb85257359003fb69d/d528e723e5e3a8e585257ec300625fcb!OpenDocument
http://yosemite.epa.gov/opa/admpress.nsf/d0cf6618525a9efb85257359003fb69d/d528e723e5e3a8e585257ec300625fcb!OpenDocument
http://www.aulased.org/
http://www.aulased.org/
http://www.magrama.gob.es/es/ceneam/formacion-ambiental/congresos/09-feeding-world.aspx
http://www.magrama.gob.es/es/ceneam/formacion-ambiental/congresos/09-feeding-world.aspx
https://decide.madrid.es/proposals/1383
https://decide.madrid.es/proposals/1383

Estrategia “Mas alimento, menos desperdicio”

@ NOTICIAS

LAS CLAVES PARA AHORRAR HASTA 500 EUROS AL ANO EN COMIDA

FoodSaver, marca de sistemas de envasado al vacio doméstico, ha realizado el estudio “Conservacion y desperdicio de ali-
mentos en los hogares espanoles” con el objetivo de conocer los habitos de conservacion de los alimentos para tirar menos
comiday ahorrar.

FUENTE: EUROPA PRESS
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MERCABARNA ENCARGA UN ESTUDIO PARA EVITAR EL DESPERDICIO DE LOS
ALIMENTOS

Mercabarna ha encargado a la Universidad Autonoma de Barcelona (UAB) y a la Plataforma Aprofitem els Aliments (PPA) un
estudio sobre el desperdicio alimentario que se produce en sus instalaciones para analizar las causas y mejorar la gestion de
los alimentos. Posteriormente elaborara propuestas concretas de intervencion.

FUENTE: UAB
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PRESENTACION DEL INFORME “CATALUNYA CAP AL RESIDU ZERO. SITUACIO ACTUAL
| INDICADORS PER A LA TRANSICIO”

La Fundacion Catalana para la Prevencion de Residuos y Consumo Responsable (FPRC) ha presentado un informe que permite
analizar, a través de indicadores, la situacion actual de la gestion de residuos y el consumo en Cataluna. Se han agrupado en
seis bloques: prevencion de residuos, recogida selectiva, consumo, responsabilidad ampliada del productor, politica munici-
pal'y economia circular.

FUENTE: FPRC
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ANDALUCIA PREPARA UNA NUEVA ESTRATEGIA EN MATERIA DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA

El 8 de septiembre de 2015 se publico el acuerdo del Consejo de Gobierno por el que se aprueba la formulacion de la Estrate-
gia de Seguridad Alimentaria para Andalucia 2016-2020. La estrategia implica a todos los actores que participan en la cadena
alimentaria e incluye previsiones para prevenir las enfermedades transmitidas por algunas comidas y fomentar los habitos
saludables. Asimismo, plantea nuevas medidas de control para garantizar que los alimentos no solo sean seguros sino tam-
bién adecuados desde el punto de vista de la salud.

FUENTE: JUNTA DE ANDALUCIA
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LA CAMPANA “EL VALOR DELS ALIMENTS” LANZA UN VIDEO-REPORTAJE SOBRE EL
DERROCHE ALIMENTARIO

La Fundacion ENT, la Asociacion Naturalistas de Girona y Espai Ambiental han desarrollado un video que explica como y por
qué se produce el desperdicio de alimentos en cada uno de los eslabones de la cadena alimentariay como se puede afrontar.

FUENTE: EL VALOR DELS ALIMENTS
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CONCURSO INTERNATIONAL PACKAGING DESIGN STUDENT COMPETITION

World Packaging Organisation (WPO) lanza un nuevo concurso internacional de disefio de envases donde competiran estudi-
antes de paises de todo el mundo. El proyecto debe ofrecer una solucion innovadora, ser estéticamente atractivo, facil de
fabricary respetuoso con el medio ambiente.

FUENTE: WPO
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“WASTE LESS, SAVE MORE” PROYECTO PARA HACER FRENTE A LOS RESIDUOS DE
ALIMENTOS EN EL REINO UNIDO

Sainsbury’s ha lanzando un proyecto sobre desperdicio alimentario en los hogares. La iniciativa busca una ciudad piloto del


http://www.europapress.es/videos/video-espanoles-podrian-ahorrar-500-ano-comida-20150901100349.html
http://www.uab.cat/web/sala-de-prensa/detalle-noticia-1345667994339.html?noticiaid=1345689551393
http://www.uab.cat/web/sala-de-prensa/detalle-noticia-1345667994339.html?noticiaid=1345689551393
http://www.residusiconsum.org/
http://www.residusiconsum.org/
http://www.juntadeandalucia.es/boja/2015/178/3
http://www.juntadeandalucia.es/boja/2015/178/3
https://elvalordelsaliments.wordpress.com/
https://elvalordelsaliments.wordpress.com/
http://www.worldpackaging.org/i4a/pages/index.cfm?pageid=3294
http://www.j-sainsbury.co.uk/media/latest-stories/2015/0921-sainsburys-seeks-test-town-to-help-launch-gbp-10-million-project-to-tackle-food-waste/
http://www.j-sainsbury.co.uk/media/latest-stories/2015/0921-sainsburys-seeks-test-town-to-help-launch-gbp-10-million-project-to-tackle-food-waste/
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Reino Unido para recopilar datos y descubrir qué iniciativas son las mas eficaces en la reduccion del desperdicio de alimentos
en los hogares.

FUENTE: SAINSBURY'S
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LA LEY SOBRE RESIDUOS ALIMENTARIOS DE FRANCIA HA SIDO RETIRADA

El Consejo Constitucional francés ha decidido que la ley sobre residuos alimentarios sea retirada por un tecnicismo legal en
el articulo 103 que trata sobre el tema del desperdicio de alimentos. Los Ministros ya estan preparando un nuevo Proyecto de
Ley cuyo contenido estara destinado a luchar exclusivamente contra este tema.

FUENTE: FUSIONS
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PROYECTO QUE LIMITA EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS USANDO EL PRONOSTICO
DEL TIEMPO

The Japan Weather Association ha iniciado un proyecto para reducir el desperdicio de alimentos mediante las previsiones
meteorologicas, favoreciendo una produccion mas eficiente y la estimacion de ventas de alimentos a las empresas privadas.

FUENTE: QUESTIA
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INICIATIVAS CONTRA EL DESPERDICIO

ALIMENTARIO

MUSOL Y LA RED SOLIDARIA DE ALIMENTOS

El proyecto “Redes Solidarias contra el Desperdicio de Alimentos” busca abordar de forma novedosa dos problemas de
nuestra sociedad, el desperdicio de alimentos y la falta de acceso a alimentos de personas en situacion de pobreza. Se basa
en una plataforma web que facilita la comunicacion y el contacto entre los donantes de alimentos y los solicitantes.

FUENTE: MUSOL
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MOVIMIENTO SATISFEITO

Movimiento mundial para la seguridad alimentaria de los ninos y la lucha contra el desperdicio de alimentos a través de una
accion conjunta entre restaurantes y organizaciones encargadas de alimentar ninos. Los restaurantes participantes ofrecen
la opcion Satisfeito, un plato cuya porcion es 2/3 del tamano habitual por el mismo precio. El dinero correspondiente a la
parte que no es servida es donado a las organizaciones asociadas.

FUENTE: SATISFEITO
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MINIMIZAR EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS DOMESTICOS CON EL SISTEMA DE
ORGANIZACION FOODEE

Foodee es un sistema de organizacion de alimentos consistente en una aplicacion de teléfono, un escaner y una balanza
de cocina, que permite sacar el maximo partido de los alimentos, ya que avisa antes de que se pase su fecha de caducidad.
Ademas, ofrece recetas y permite crear listas de compras.

FUENTE: SEHUN OH

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

La Estrategia “Mas alimento, menos desperdicio”

GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPANA DE AGRICULTURA, ALIMENTACION
Y MEDIO AMBIENTE

es una iniciativa del:


http://musol.org/es/redsolidariaalimentos
http://www.satisfeito.com/es/
http://www.sehunoh.com/foodee.html
http://www.sehunoh.com/foodee.html
http://www.eu-fusions.org/index.php/component/acymailing/archive/view/mailid-29?key=3YOQmEtz&subid=1185-98VSG7aK5OixPK&tmpl=component
https://www.questia.com/newspaper/1P3-3799407981/project-limits-food-waste-using-weather-forecast
https://www.questia.com/newspaper/1P3-3799407981/project-limits-food-waste-using-weather-forecast

